
 

 

FITXA TÈCNICA 

Varietats: Chardonnay, Xarel·lo i Muscat. 

Procedè ncia: Alt Penedès (Barcelona). 

Altitud: 210 m sobre el nivell del mar. 

Clima: Mediterrani, hiverns temperats i plujosos. Estius secs i 

calorosos. Primaveres i tardors variables i suaus. 

Sòl: Calcari de produccions baixes però de qualitat alta. 

Textura franca i equilibrada entre sorres i argiles que faciliten 

el drenatge quan plou en abundànica i retenen l’aigua en 

època seca.  

Vinificació: Maceració prefermentativa. Obtenció del most flor 

premsat a baixa presió. Clarificació del most estàtica amb 

fermentació alcohòlica en dipòsit d’acer inoxidable a 

temperatura controlada. 

DADES TÈCNIQUES 

Grau: 11,5% Vol.    Acidesa total: 6 g/l. 

pH: 3,13    Densitat: 0,993 

SO2: 60 mg/l.    Criança: N/A 

Capacitat: 250 ml.  Codi: B 

NOTES DE TAST 

Fase visual: Color daurat pàlid amb rivets verdosos. 

Fase nasal: Afruitat, amb fines notes vegetals. 

Fase gustativa: Delicat, intens i gustós. 

Vi Blanc 
Chardonnay · Xarel·lo · Muscat 

Produït a partir de raïms de la varietat chardonnay, xarel·lo i muscat, #GlassWhite és un vi delicat, suau i perfecte per 

prendre’l a qualsevol hora del dia o de la nit. Per a disfrutar-lo sol o acompanyant un àpat, les agradables notes de 

fruita blanca, un aroma deliciós i un post-gust persistent, faran d’aquest moment el més especial del dia o de la nit. 
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